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Sigurnost
na prvom
mjestu

Bez BPA-a

VasSe nam je zdravlje uvijek vazno.

Svi plasti¢ni dijelovi koji su u doticaju s
hranom ne sadrZze BPA.

Neprisutnost ove kemikalije doprinosi

sigurnosti proizvoda za vase zdravlje.

|z godine u godinu i dan
za danom Electrolux
Professional posao
svojih klijenata &ini
jednostavnijim, isplativijim i
istinski odrzivim.
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Multigreen

Kombinirane sjeckalice

rezaci

Savriena kombinacija. Rezac i sjeckalica povréa, mikser - sve u jednom.
Za raznovrsno svjeze sjeckano povrce, kao i za zacine i umake.

Snaga

Snazni motor snage 370 W (1500 o/min)
omogucuje vam da narezete do 250 kg povréa
na satili pripremite 1 kg majoneze brzo i
jednostavno.

Svestranost

Lako se mijenja iz reza¢a u procesor hrane u
samo nekoliko sekundi.

Cvrstoca

Zdjela od nehrdajuceg celika ili plastike (ovisno o
modelu) zapremnine 2,5 .

Savriena kombinacija

Savriena ravnoteZa i dizajn rotora s glatkim
ostricama jamce brzo i neprekidno mijeSanje.
Otvor na poklopcu omogucuje dodavanje
tekucine i sastojaka tijekom obrade namirnica.
Razni diskovi od nehrdajucéeg celika, @175 mm
(ribanje, usitnjavanje, ravne ili nazubljene ostrice)
dostupni su na upit




Jednostavnost i prilagodenost korisnicima

Siroki lijevak za punjenje s polugom priti$¢e povrée na
diskove osiguravajudi ravnomjerno rezanje.
Duguljasto povrée (mrkve, tikvice, krastavciitd.) umece
se kroz lijevak za duguljasto povrce, koji je integriran u
dizajn poluge (@52 mm).

Model s kontinuiranim punjenjem.

Visoka zona ispusta dopusta koristenje spremnika
visine do 175 mm.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

RD2 2
RD3 3
RD4 4
RD7 7
Disk za usit- ED2 2
njavanje ED4 4
TD2 2
Disk za reza- TD3 3
nje TD5 5
D7 7
Disk s

nazubljenim WD2 2

oStricama

Sigurnosni mikroprekida¢ zaustavlja stroj ako se
lijevak/poklopac otvori za vrijeme rada.

Svi dijelovi koji dolaze u doticaj s hranom
perivi su u perilici posuda.

@JS

Multigreen
Brzina ‘ Faze ‘ Snaga ‘ o/min
1 brzina mono-faza 370 W 1500

Vanjske dimenzije (§ x D x V): 216 x 347 x 412 mm



TRK 45/55/70
Kombinirane
sjeckalice/rezadi

3 u 11 Uz TRK uredaje vada kulinarska kreativnost nema granica. Svestrani stroj kojim
mozete pripremiti cijeli jelovnik, od predjela do deserta.

Svestranost

Lako se mijenja iz rezac¢a povréa u procesor
hrane/emulzifikator u samo nekoliko sekundi.

Prilagodenost korisniku

Sustav Incly: motorna baza pod nagibom od 20°
za bolje izbacivanje povrca.

Automatsko ograni€avanje brzine za nastavak
Za rezanje povrca.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.
Vodonepropusna upravlja¢ka ploéa s
kontrolama na dodir i s funkcijom pulsiranja za
vecu preciznost

Jednostavno ciséenje

Jednostavno Cis¢enje zahvaljujuci
zaobljenim oblicimaii dijelovima od E
nehrdajucéeg €elika i plastike.

Svi dijelovi koji dolaze u doticaj s
hranom perivi su u perilici posuda.




Baza sustava Incly
pod nagibom od
20°

Specifikacije sjeckalice

Nastavak za sjeckanje/mijeSanje sluzi za mijeSanje,
blendanje, usitnjavanje, mljevenje, emulgiranje i pripremu
pirea od mesaipovrca

Prozirni poklopac sa strugalicom za bolju
homogenizaciju.

Namjenski rotori s glatkim ostricamaiili ostricama s
mikrozupcima te poseban rotor za emuilzije.

Zdjela od nehrdajuceg Celika s visokim dimnjakom za
povedanje stvarne zapremnine tekucine, zaobljenih
uglovais ergonomskom ru¢kom.

Najveca brzina do 3700 o/min.

Osovina koja se
moze ukloniti

Specifikacije rezaca
povrca

Nastavak rezaca povrca za rezanje, usitnjavanje, ribanje i
sjeckanje na kockice.

Lijevci za veliko i duguljasto povrce integrirani u isti dizajn.
Sirok raspon diskova od nehrdajuéeg &elika (promjera 205
mm) za vise od 80 razli¢itih nacina rezanja.

Kombinirana sjeckalica/rezac

TRK45 - 4,5 I-kombinirana sjeckalica/rezac
Brzina ‘ Faze ‘ Snaga ‘ o/min
Promjenjiva | mono-faza | 1000 W 300 do 3700

Vanjske dimenzije (S x D x V)
Rezac¢: 252 x 485 x 505 mm
Sjeckalica: 252 x 410 x 490 mm

TRK55 - 5,5 I-kombinirana sjeckalica/rezaé

Brzina ‘ Faze ‘ Snaga ‘ o/min
300 do

Promjenjiva | mono-faza 1300 W 3700

Vanjske dimenzije (S x D x V)
Rezac: 252 x 485 x 505 mm
Sjeckalica: 252 x 410 x 490 mm

TRK70 - 7 I-kombinirana sjeckalica/rezac

Brzina Faze ‘ Snaga ‘ o/min
Promjenjiva | mono-faza | 1500 W 3§30c(j)o

Vanjske dimenzije (§ x D x V)
Rezac: 252 x 485 x 505 mm 3 J
Sjeckalica: 252 x 410 x 530 mm - 7




TRS/TRK
Disk za rezanje v
obliku slova S

Diskovi za ribanje - od 2 mm do 9 mm
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T x 4w za krusne mrvice/krumpir
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za parmezan/¢okoladu

*diskovi od 7 i 9 mm namijenjeni su za
ribanje mozzarelle i polusuhog sira

Diskovi za usitnjavanje - od 2 mm do 10 mm

2 X2 mm

3x3 mm

4 X 4 mm

6 x 6 mm

8 x 8 mm

10 x 10 mm

2 x 8 mm

2 x 10 mm

Diskovi za rezanje - od 0,6 mm do 13 mm
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Jedinstvene i ekskluzivne ostrice u obliku slova S za vecu
uéinkovitost i raznolikost sjeckanja.

Diskovi od nehrdajuéeg ¢€elika za maksimalnu higijenu.
Perivi u perilici posuda.

Valoviti diskovi za rezanje - od 2 mm do 10 mm

2 mm

3 mm

6 mm

8 mm

10 mm

Resetke za rezanje na kockice* - od 5 x 5 mm do 20 x 20 mm

5x5x5mm

f 8 x 8 x 8 mm

10 x 10 x 10 mm

1]

T ——
T ——

12 x 12 x 12 mm

13 x 20 x 20 mm

Resetke za krumpiri¢e* - 6, 8110 mm

6 x 6 mm PN

’g‘ " - » '*' W -
8 x 8 mm . 4" . ' y
10 x 10 mm

*kombiniraju se s rezacima i valovitim rezac¢ima



K/TRK
Rotori

Glatke oStrice ili ostrice s mikrozupcima za pripremu svega - od grubih mesa do
najfnijih krema.

L

Glatka ostrica Ostrica s mikrozupcima Glatka ostrica za Glatka ostrica s
emulgiranje mikrozupcima za
emulgiranje

Mljeveno meso Paprike

Cokolada Ribani sir



Bademi Umak od rajcice

Piletina Sparoge

MijeSano zacinsko bilje Humus



TRS

Rezaci povrca

Veca produktivnost, nevjerojatna ucinkovitost, superiorna kvaliteta i ekstremna Cvrstoca.

Sirok raspon diskova od
nehrdajuéeg celika

(promjera 205 mm) za vise od
80 razli¢itih nacina rezanja.

Kompaktni, snazni i
jednostavni za upotrebu

Kompaktnost, snaga i nagnuta baza (20°) ¢ine
punjenje i praznjenje brzim i jednostavnim.
Mogu narezati, usitniti, naribati ili nasjeckati na
kockice do 550 kg/h.

Dug vijeki tihi rad zahvaljujudi izdrzljivoj
konstrukciji od nehrdajuceg Celika i asinkronom
motoru.

Veliki lijevak za vece izlazne performanse i
preradu velikog povrca ili povr¢a neobicnog
oblika.

Nema potrebe za rezanjem tijekom pripreme.

vev »

Jednostavno ¢&iséenje

Maksimalna moguénost ¢isé¢enja zahvaljujudi
ergonomskom dizajnu sa zaobljenim oblicima i
dijelovima od nehrdajuceg Celika.



Ergonomija i
prilagodenost korisniku

Lijevci za veliko i duguljasto povrce integrirani v isti
dizajn.

Vodonepropusna upravljacka ploca s funkcijom
pulsiranja za precizno rezanje.

Ergonomska poluga s jednostavnim podizanjem:
potreban je minimalni pritisak za obradu povréa (za
koristenje lijevom ili desnom rukom).

Funkcija automatskog uklju€ivanja/isklju¢ivanja
zaustavlja stroj prilikom podizanja poluge i
automatski nastavlja s radom kad se spusti, Cime je
omoguceno kontinuirano punjenje.

Ustedite vrijeme i trud

Snazna poluga ostaje u uspravnom polozaju, tako
da korisnik moZe slobodno koristiti obje ruke za
umetanje povrca.

Modeli s promjenjivom brzinom za vecu fleksibilnost i
preciznost, s prilagodbom brzine vrsti rezanja.
Asinkroni motor za tihirad

i duzi vijek uredaja.

Visoka zona ispusta dopusta koristenje
dubokih GN spremnika (do 20 cm).

perilici posuda.

Sigurnosni uredaj stiti korisnika
zaustavljanjem stroja u slu¢aju nepravilne
uporabe.

Uz nekoliko jednostavnih pokreta svi
dijelovi koji dolaze u doticaj s hranom mogu
se ukloniti, bez koristenja alatq, i perivi su u

Rezac¢ povréa TRS

Brzina Faze Snaga o/min
1 brzina mono-faza 370 W 340
mono-faza 500 W 340
3 faze 500 W 340
2 brzine 3 faze 750 W 340 - 680

Promjenjiva mono-faza 500 W 140 do 750
Vanjske dimenzije (5 x D x V): 252 x 485 x 505 mm

Dugi lijevak za
povrce

Kontrole na dodir

Diskovi od nehrdajuceg
Celika sdrzacem
standardno su uklju€eni.



TR210
Rezaci povrca

JoS brzi rezultati za osiguravanje kvantitete uz visoku kvalitetu.
Vise od izvrsne uclinkovitosti.

Pripremite izmedu 100
i 1000 obroka dnevno
i do 2100 kg/h

Rezite tehnikom julienne, na
Snitice, kockice, usitnjavajte,
sjeckajte u rekordnom vremenu



Ruéni lijevak od
nehrdajuceg Celika
(dodatno)

Jednostavnost i
preciznost

Jednostavno umetanje duguljastog i velikog povrca
uz lijevak od nehrdajuceg Celika.

Vodonepropusna upravljac¢ka plo¢a (IP55)
jednostavna za ¢is¢enje.

Precizno rezanje zajamceno uz funkciju Pulse
(pulsiranje).

Automatski lijevak od nehrdajuceg ¢€elika za rezanje
velikih koli¢ina voca i povré¢a vobicajenog oblika.
Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

Dugi lijevak

za povrce od
nehrdajuceg Celika
(dodatno)

Svi diskovi koje biste

hd L] L]
pozeljeli
Bezbroj oblika za originalnost vasih prezentacija.
Sirok raspon diskova od nehrdajuéeg &elika (promjera
205 mm) za vise od 80 razli¢itih nacina rezanja.
Sigurnost pohrane vasih diskova pruzaju zidni drzadi
diskova.

Baza sustava Incly pod nagibom od 20° (za upotrebu s
ru¢nim lijevkom).

Izvrsna higijena osigurana je za sve
dijelove rezaca koji su perivi u perilici

posuda.

Zajaméena
ergonomijai
fleksibilnost uz nova
kolica od nehrdajuceg
Celika.




TR260
Rezaci povrca

Univerzalni stroj za rezanje sa Sirokim izborom dodatne opreme za osmisljavanje mastovitih
priprema sa stilom za najvece kulinarske dogadaje.

Savrieno rezanje

Narezite do 2500 kg/h zahvaljuju¢i automatskom
lijevku, velikim diskovima za rezanje i snaznoj brzini.
Sporo okretanje ostrica za savrSeno rezanje.
Diskovi promjera 300 mm jamce visoku
produktivnost

Prilagodenost korisniku

Sigurnosni uredaj Stiti korisnika
zaustavljanjem stroja u slu¢aju
nepravilne uporabe.
Vodonepropusna upravljacka
ploéa s funkcijom pulsiranja

i odabirom brzine (samo kod
modela s dvjema brzinama)
prilagodena korisniku za
precizno rezanje.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi
TR260 vijek uredaja.

s dodatnim lijevkom s polugom i mobilnim postoljem

Maksimalna svestranost

Kombinirajte motornu bazu s raznolikim izborom
dodatne opreme za prilagodavanje vasim
potrebama.




Sirok raspon
dodatne opreme

Automatski lijevak

za kontinuirani rad i
produktivnost

Za jedno punjenje od 6 kg
povrc¢a (maksimalnog
promjera 110 mm).

Dugi lijevak za povrce s
trima cijevima (promjera 50
do 70 mm).

Lijevak za kupus za rezanje cijele
glavice kupusa odjednom

(maksimalnog promjera 250 mm).

Za kombiniranje s diskovima za
kupus.

Kolica od nehrdajuceg
Celikaza 2/1 GN spremnike.

o

Lijevak s upravljanjem
polugom.

Okomito pokretanje
rucke za bolju
ergonomiju i uStedu
prostora.

Nastavak za duguljasto
povrce za lijevak s
upravljanjem polugom.

Mobilno postolje od
nehrdajuceg Celika.
Ko8ara za diskove
(dodatno).

Sirok izbor diskova za
rezanje (@ 300 mm).

Rezac povréa TR260

Brzina Faze Snaga o/min
1 brzina mono-faza 1500 W 330
2 brzine 3 faze 2000 W 330 - 660

Vanjske dimenzije (S x D x V): 750 x 380 x 460 mm



K25/35
Procesori hrane

Savrien odabir za sjeckanje, mijeSanje ili emulgiranje. Jednostavne i robusne visenamjenske
sjeckalice savrsene za male kuhinje i kuhinje srednje veliCine.

Svestranost i pouzdanost

Sameljite meso, nasjeckajte zacine, izmijedajte
majonezu, dovrsite juhu i pripremite bilo koju vrstu
tijesta u samo nekoliko sekundi.

Cvrst, pouzdan i stabilan dizajn. Mije$anje
brzinom od 1500 o/min ili 3000 o/min (ovisno o
modelu).

Jednostavno za upotrebu

Samo pritisnite jednu od kontrola za ukljucivanje da
biste odabrali kontinuirani ili isprekidani rad (za K25).
Funkcija pulsiranja za grubo sjeckanje vec¢ih komada.
Nije potrebno iskljucivati strojeve za vrijeme rada.
Sastojke je moguce dodavati kroz otvor ljevkastog
oblika koji se nalazi na poklopcima.




Jednostavnost i sigurnost

Posuda od nehrdajuceg Celika, rotori polikarbonatni
poklopac sastavljaju se u samo nekoliko sekundi.
Jednostavno zakrenite poklopac da biste ga zaklju€alii
poceli s radom.

Sigurnost korisnika je zajaméena. Magnetni upravljacki
sustav zaustavlja stroj ¢im se otvori poklopac.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredadja.

Dosljedno mijesanje

Dizajn rotora i posude osiguravaju dosljedno mijesanje.
Glatke i ino nazubljene ostrice od nehrdajuc¢eg ¢elika
(ovisno o modelu) za pripremu svega - od glatke do
grube konzistencije.

Maksimalna higijena

Maksimalna higijena zajamc&ena je zahvaljujudi posudi za
sjeckanje od nehrdajuceg Celika i glatkim povriinama.

Svidijelovi koji dolaze u doticaj s hranom
mogu se jednostavno ukloniti bez upotrebe alata

i perivi su u perilici posuda.

K25 - zapremnina 2,5 |
Brzina Faze Snaga o/min
1 brzina mono-faza 370 W 1500
Vanjske dimenzije (S x D x V): 216 x 297 x 371 mm

K35 - zapremnina 3,5 |

Brzina Faze Snaga o/min
1 brzina mono-faza 500 W 1500
2 brzine 3 faze 500 W 1500 - 3000

Vanjske dimenzije (S x D x V): 247 x 407x 303 mm

Prozirni poklopac K35




K45/55/70

Procesori hrane

Velike snage, izradeni da traju. Idealni strojevi za profesionalnog kuhara.
Nasjeckajte, sameljite, usitnite i izmijeSajte svaki pripravak koji zahtijeva vas recept

20

Pravi as u va3oj kuhinji.

Zapremnine od 4,5, 5,5i 7 | nadopunit ¢e
kuhinje svih veli¢ina.

Jedinstvena strugalica omogucuje vam da
pripremite bilo §to - od mesa do kreme.
Jedinstven dizajn posude i ostrica rotora jamci
savriene rezultate prilikom mijeSanja velikih ili
malih koli¢ina.

Posebna funkcija pulsiranja za grubo sjeckanje
vecih komada.

Maksimalna higijena

Maksimalna higijena zahvaljujuci ergonomskom
dizajnu sa zaobljenim uglovima.

Rotor se moZe postaviti u
poseban drzac za pohranu
(uklju€¢eno).



Jednostavno za
upotrebu

Prozirni poklopac omogucuje korisniku provjeru
pripravka za vrijeme rada i dodavanje sastojaka bez
podizanja poklopca.

Kada se podigne, poklopac ostaje otvoren da bi
omogucio brzy, jednostavnu i praktiénu provjeru
pripravka.

Vodonepropusna upravlja¢ka plo¢a s kontrolama na
dodiri s funkcijom pulsiranja za vecu preciznost
Najveca brzina do 3700 o/min (kod modela s
promjenjivom brzinom).

Ergonomija je kljucna

Zdjela od nehrdajuceg Celika s visokim dimnjakom
za povecanje stvarne zapremnine tekucine,
zaobljenih uglova i s ergonomskom ru¢kom.
Namjenski rotori s glatkim oStricamaiili oStricama s
mikrozupcima te poseban rotor za emulzije.
Ergonomska rucka za jednostavno postavljanje
posude i mehanizam samozaklju¢avanja za
maksimalnu stabilnost.

Asinkroni motor za tihi rad i duZi vijek uredaja.

K45 - zapremnina 4,5 |

Brzina Faze Snaga o/min
1 brzina mono-faza 750 W 1500
2 brzine 3 faze Q00 W 1500 - 3000

Promjenjiva mono-faza 1000 W 300 do 3700
Vanjske dimenzije (S x D x V): 252 x 410 x 490 mm

K55 - zapremnina 5,5 |
Brzina Faze Snaga o/min
2 brzine 3 faze 1000 W 1500 - 3000
Promjenjiva mono-faza 1300 W 300 do 3700
Vanjske dimenzije (S x D x V): 252 x 410 x 490 mm

K70 - zapremnina 7 |
| Brzina | Faze | Snaga | o/min |
2 brzine 3 faze 1200 W 1500 - 3000
Promjenjiva mono-faza 1500 W 300 do 3700
Vanjske dimenzije (S x D x V): 252 x 410 x 530 mm

Prozirni poklopac Upravljanje
promjenjivom
brzinom

Zdjela od nehrdajuceg Celika s visokim dimnjakom
(za povecanje stvarne zapremnine tekucine)

Poklopac i strugalica mogu se lako ukloniti i rastaviti bez
upotrebe alata.

Svi dijelovi koji dolaze u doticaj s hranom
perivi su u perilici posuda.
@ Sigurnost korisnika je zajaméena.

Magnetni upravljacki sustav zaustavlja stroj
¢im se otvori poklopac.

21



K120S180S
Procesori hrane

Zapremnine od 11,51 17,5 | odgovarat ce ugostiteljskim objektima svih velicina.
MijeSajte i meljite brzo i jednostavno da biste ocuvali teksturu i okus.

Za pripremu umaka, mijeSanje te
sitno i vrlo sitno sjeckanje

Obrada u samo nekoliko sekundi bez opasnosti
od zagrijavanja ili mijenjanja proizvoda.

Velike zapremnine posuda (npr. majoneza):

-11,5 1 (K/KE120S), obradivanje do 6 kg

-17,51 (K/KE180S), obradivanje do 8 kg

Mobilno postolje od nehrdajuceg €elika dostupno
kao dodatak.

Jedinstvena strugalica omogucuje pripremu bilo
¢ega - od mesa do kreme.

Prilagodenost korisniku

Zajaméena stabilnost tijekom rada zahvaljujuci
sredidnjem poloZaju posude od nehrdajuceg Celika.
Asinkroni motor za tihirad i

duzi vijek uredaja.

22




Jednostavnost i
ergonomija

Posuda od nehrdajuceg Celika s prozirnim
poklopcem omogucuje korisniku provjeru pripravka
za vrijeme rada.

Nije potrebno iskljucivati stroj za vrijeme rada.
Sastojke je moguce dodavati kroz otvor

na poklopcu.

Vodonepropusna upravljacka ploca s kontrolama
na dodir prilagodena korisniku.

Dizajn rotora s oStricama s mikrozupcima, strugalice i
posude osiguravaju dosljedno mijeSanje.

Posuda debelih stijenki od nehrdajuceg Celika s
dvjema ru€icama za jednostavnije pomicanje.
Funkcija pulsiranja za grubo sjeckanje vecih
komada.

(kod modela s dvjema brzinama).

Prozirni poklopac, posuda i rotor mogu se lako

Prozirni poklopac Upravljacka ploc¢a s
kontrolama na dodir

.

ukloniti bez upotrebe alata. Posuda od Rotor s ostricama
nehrdajucega Celika s mikrozupcima za
emulgiranje

Svi dijelovi koji dolaze u doticaj s hranom
perivi su u perilici posuda. P

Dodatne moguénosti

Rotor s glatkim ili nazubljenim ostricama od
nehrdajuceg Celika (posebni nazubljeni rotor za
obradu mesa) dostupan na upit.

i Dvostruki t
Modeli s dvjema brzinama (1500 - 3000 o/min) ili Strugalica za VOSITUKI sUstav
s ; ) posudu sigurnosnog
promjenjivom brzinom (300 - 3500 o/min). zakljugavanja

K120S/KE120S - zapremnina 11,5 |
| Model | Brzina | Faze | Snaga | _o/min |
K120S 2 brzine 3 faze 2200 W 1500 - 3000
KE120S  Promjenjivamono-faza 2200 W 300 - 3500
Vanjske dimenzije (S x D x V): 416 x 680 x 517 mm

Sigurnost je na
prvome mjestu

Dvostrukim sustavom sigurnosnog zaklju€avanja
izbjegnuta je opasnost od izlijevanjai prskanja

K120S/KE180S - zapremnina 17,5 | prilikom otvaranja poklopca dok se rotor
’ zaustavlja.
| Model | Brzina | Faze | Snaga | of/min |
K180S 2 brzine 3faze 3600 W 1500 - 3000 Sigurnost je zajaméena magnetskim
KEI80S Promjenjva 3 faze 3000 W 300 - 3000 mikroprekidac¢em koji zaustavlja stroj ako

~ poklopac ili posuda nisu u ispravnom polozZaju.
Vanjske dimenzije (S x D x V): 416 x 680 x 603 mm

Tri naprave koje osiguravaju sigurnost korisnika:
- senzoru Sarkama prilikom podizanja rucke
- senzor prisutnosti posude
- senzor prisutnosti poklopca
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Bermixer Pro asortiman
Prijenosni mikseri

Pripremaijte juhe, piree, umake i kreme te umutite bjelanjke brzo i jednostavno uz
Electroluxov Bermixer Pro.

Vasa kreativhost nema ogranié¢enja

Cjevasti nastavak idealan je za pripremu krema,
juha, umaka, pirea od povrca, mjeSavine za
palacinke i mousseova.

Nastavak s pjenjac¢om idealan je za tu¢enje
vrhnja, bjelanjakaili za pripremu majoneze.

Sva brzina koja vam je potrebna

Elektronicka varijacija brzine od 500 do 10000 o/
min kod punog opterecenja.

Pametna kontrola brzine: autoregulacija

snage ovisno o konzistenciji

punjenja da bi se osigurao duzi vijek ur
i smanjile vibracije.

| Jednostavno za upotrebu

Cijev, osovina i odtrica rastavljaju se
L jednostavno, bez upotrebe alata.
:

Poseban zidni stalak, koji je
dio standardne opreme, drZi
uredaqj i pribor kada se ne koriste.

-
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Prilagodenost korisniku i
ergonomija

Rashladni sustav s dvama ventilatorima jamdi
duze vrijeme rada bez pregrijavanja.

Indikator preoptereéenja s alarmomu
upravljackoj ploci ukljucit ¢e se ako se uredaj
upotrebljava na neispravan nacin.

Posebnim dizajnom zastite odtrica izbjegava se
prskanje.

Ergonomska ru¢ka za udobnost prilikom uporabe.
Plasti¢ni umetak na cijevi s toplinskom izolacijom.
Sigurnost rukovanja zahvaljujuci hvatu s
toplinskom zastitom.

Pametno

Vidljiva upravljacka ploc¢a s prilagodavanjem
brzine i svjetlom za upozorenje.

Ravna motorna baza spojena na cijev putem
sustava Bayonet.

Svi dijelovi koji dolaze u doticaj s hranom
E perivi su u perilici posuda.

Olgc'onalna dodatna

Podesiva traénica za Drzac za podupiranje
drzanje prijenosnog prijenosnih miksera u
miksera u posudama posudama.

(mora se koristiti zajedno

s drzacem).

X

Poseban dizajn zastite Rashladni sustav
oStrica

Ojacani sustav Ergonomska ru¢ka
Bayonet

Rastavljanje cijevi, osovine i ostrica bez upotrebe
alata i plasti¢na ruc€ka s toplinskom izolacijom
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Cjelovit
asortiman

Bermixer PRO Turbo

Bermixer PRO Plus
(do 10000 o/min)

(do 9000 o/min)

-

35cm
45 cm
35cm
45 cm
55 cm
45 cm
55 cm
45 cm
55 cm
65 cm
55cm
65 cm

BP3535 BP3545 | BP4535  BP4545  BP4555 BP5545  BP5555 | BP6545  BP6555  BP6565 | BP7555  BP7565

550 w

350 W 450 W 650 W 750 W

45cm  55cm 45cm  55cm 45 cm 55 cm

65 cm 55 cm 65 cm

Cijev 35cm 45cm | 35cm

301 501 801 1001 1201 150 | 1701 | 2001 2201 2401 | 2701 2901




Asortiman miksera
Speedy Prijenosni mikseri

Svestrani alati za vasu kuhinju! Multifunkcionalni i jednostavni za rukovanje, ovi
prijenosni mikseri omogucuju brzo i jednostavno posluzivanje raznih namirnica.

Za pripremu malih koli¢ina juhq,
pirea, umaka, krema i jo§ mnogo
toga.

Prakti¢éna ergonomska rucka osigurava maksimalnu
kontrolu uz manje umora pri radu.

Motor snage 250 W dostupan je s fiksnom ili
promjenjivom brzinom (najveca brzina 15000 o/min).
Zahvaljujuci jednostavnim spojnicama pribora,
motornu jedinicu i cijev moguce je rastaviti bez
koristenja alata za ciscenje.

Cijeviostrica izradeni su od nehrdajuceg Celika, a
motorno tijelo od posebne prehrambene plastike za
duzi vijek uredaja.

Dodatna pjenjac¢a dostupna je za modele s
promjenjivom brzinom.

-

Mikser Speedy

Lt B

Rastavljanje bez
upotrebe alata

20 cm 25cm 20 cm 25cm

SMT20W25 SMT25W25 SMVT20W25 SMVT25W25

250 W
promjenjiva brzina

20 cm 25 cm 20 cm 25 cm

250 W

Lakg | 145kg | lakg | 145 kg

idealno za manje koli€¢ine Zastita ostrice
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TBX120/130 - TBM150
Turbojedinice za
pripremu tekucine

Turbojedinice za pripremu tekucine najbolji su izbor za mijeSanje, usitnjavanje, mljevenje ili
emulziranje juhq, pireq, tekucih pasta i umaka u velikim koli¢inama.

Svestranost

Odaberite jedinicu za juhe za tekucine ili emulzije ili
jedinicu za pire za guste proizvode.

Priprema se moze raditi izravno u posudama za
kuhanje.

Bududi da su svestrane, prilagodavaju se svim
oblicima lonaca: cilindri¢nim, pravokutnim i okruglim.
Mogu se upotrebljavati u nagibnim tavama

(dubine 30 cm) uz dodatni komplet za nagibne tave
(minimalno 20 cm tekudine).

Robusnost, snaga i prilagodenost
korisnicima

Podni mikseri s uklonjivom cijevi s glavom za
efekt turbine za povedane izlazne performanse i
optimalan rezultat miljevenja.

Postavljeni na kolica od nehrdajuceg ¢elika za
jednostavnije pomicanje u kuhiniji.

Robusna konstrukcija od nehrdaju¢eg Celika koja
podnosi vlagu.

TBX120

Sigurnost korisnika osigurana

Sigurnosna naprava u neradnom polozaju i
zastitni prsten za glavu za mljevenje

TBMI150

| Model |_rzina_|_o/min | _Snaga |

TBX120 1 brzina 1200 Q00 W

Vanjske dimenzije (5 x D x V): 640 x 1625 x 1330 mm

“vioser | s | omin | snoge [N ocel | oo | omin | snogo

TBX130 1 brzina 1600 1500 W TBM150 1 brzina 1600 3000 W
TBX130 2 brzine 850 - 1700 2200 W TBM150 2 brzine 830 - 1660 4500 W
Vanjske dimenzije (S x D x V): 689 x 1600 x 1278 mm Vanjske dimenzije (8 x D x V): 664 x 1852 x 1475 mm
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Jednostavno za upotrebu

Ergonomska rucka s jednostavnim hvatom olak3ava
podizanje i spustanje cijevi.

Radni polozaj stabiliziran je za vrijeme rada zahvaljujudi
samoodrZivoj napravi.

Vodonepropusna upravljacka plo¢a s kontrolama na dodir.
Modeli s jednom brzinom s prekida¢em za ukljucivanje/
isklju€ivanje i digitalnim postavkama vremena; modeli s
dvjema brzinama te s jednim ilidvama prekidacima za
brzinu, prekida¢em za isklju€ivanje, digitalnim postavkama
vremena i funkcijom pulsiranja.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredadja.

Juha ili pire? Vi odaberite

Jednostavno pretvorite turbomikser za juhe i umake u
mikser za guste proizvode uz dodatni komplet za pire
(TBX120/130) ili jednostavnim uklanjanjem mikrojedinice
za tekucinu (TBM 150).

Delikatne riblje juhe takoder se mogu mijedati pomocu
dodatne redetke za ribu, koja jamci da komadi nece biti
emulgirani.

Novi komplet za kreme za TBX130 dostupan je kao
dodatni pribor.

Maksimalna higijena

E Cijevi miksera mogu se ukloniti bez upotrebe alata
i perive su v perilici posuda (TBX120/130).

Cijev, osoving, lezaj i rotor mogu se lako rastaviti

(bez alata) za daljnje ¢idéenje i dezinfekciju da bi se izbjegla

opasnost od kontaminacije.

Donesite ispravnu odluku

Cjevasti nastavak za pire

u dubokoj posudi

. vise od 30 cm tekucine
Juhe, tekucine,

polutekucine,

emulzije
u niskoj posudi (npr. nagibnoj
tavi)
manje od 30 cm tekucine
Pirei Krumpiri

do 300 | tekucine TBX120 Juha
do 500/700 | tekucine TBX130 Juha
do 1000 | tekucine TBM150

TBX120 Juha + izbaciva¢ za nagibnu tavu (dodatno)
minimalno 20 cm tekucine

TBX130 Juha + komplet za nagibnu tavu (dodatno)
minimalno 30 cm tekucine

do 100 kg krumpira TBX120 Pire
do 200 kg krumpira TBX130 Pire
do 400 kg krumpira TBM 150
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BES/BES
Si181

planetarni mikseri

Maksimalna u&inkovitost. Kompaktni, ali i mo¢ni. Cvrstoc¢a prije svega.

BE8
bez glave za nastavke

BE5
s glavom za nastavke

)
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Spiralna kuka, lopaticai pjenja¢a od
nehrdajucega Celika

Jamdéi vrhunske performanse u
mijeSenju, blendanju i tuéenju
zahvaljujudéi:

» ekskluzivhom dizajnu planetarnog mehanizma

» promjenjivoj brzini rotacije planetarnog
mehanizma od 20 do 220 o/min

» promijenjivoj brzini rotacije alata od 67 o/min
do 740 o/min

» alatima koji se savrSeno prilagodavaju posudi
za ravnomjerno mijeSanje ¢ak i malih koli¢ina

» aktivaciji podizanja i spustanja posude
jednostavnim pomicanjem zastite od prskanja

» asinkronom motoru za tihi rad i duzi vijek uredaja.

3 alata - 100 %
ucCinkovitosti

Alati od 100 % nehrdajuceg elika
100 % veca otpornost za duzi vijek uredaja

100 % perivo u perilici posuda
(alati, zdjela i zastita od prskanja) @



Cvrsta metalna glava za nastavke Snazan asinkroni motor za tihi rad i Ergonomski prekidac regulira
koja moze podnijeti stalnu duzi vijek uredaja. promjenjivu brzinu planetarnog
uporabu (kod odabranih modela). mehanizma od 20 do 220 o/min.

Prozirna zastita od prskanja Jednostavan clip-sustav Zdjela od nehrdajuéeg Celika s
inovativhog oblika za jednostavno pri¢vricivanja bez vijaka za lako dvjema ru¢kama, zapremnine 8 |
dodavanje sastojaka za vrijeme uklanjanje zastite pri Cis¢enju. (jedna ru¢ka na modelu od 5 I).
rada.

Sigurnost je na
prvome mjestu

Vase nam je zdravlje uvijek vazno.
Naprava za detekciju posude koja

‘ N omogucuje da se mikser uklju¢i samo ako
o je posuda pravilno namjestena sa zastitnim
‘&' - vizirom*.

*UNI EN 454:2015 Strojevi za preradu hrane - Planetarni

mikseri - Zahtjevi za sigurnost i higijenu. Ova europska
norma utvrduje zahtjeve za sigurnost i higijenu za
projektiranje i proizvodnju planetarnih miksera s
Meljite i pripremite tjesteninu uz nepomi¢nom posudom i alatom s planetarnim kretanjem
opcionolnu dodatnu opremu (ZO pomocu dviju paralelnih osi. Zapremnina posude veca je od

del K ol tavk ilijednaka 5 i manja od ili jednaka 200 .
modele s K glavom za nastavke). Maksimalna pouzdanost zajaméena.

Prozirna zastita bez BPA-a: otporna na
udarce, ostaje Cistaiizdrzljiva Cakinakon
stotina ciklusa pranja u perilici posuda.
Neprisutnost BPA-a doprinosi sigurnosti
zastite od prskanja, za vase zdravlje.




XBE/XBM stolni
10i 20 |
planetarni mikseri

Cvrsti i izradeni da traju. Electrolux nudi $irok asortiman planetarnih miksera
od 10 do 80 | za ispunjavanje svih zahtjeva vase kuhinje.

Umijesite sve vrste tijesta i
kolaga, izmijeSajte meso i umake i
emulgirajte kreme

Elektronicki ili mehani¢ki mjenjac brzine (ovisno o
modelu).

Motor s mjenjacem frekvencije omogucuje
precizno namjestanje brzine planetarnog
mehanizma (od 26 do 180 o/min za modele od 10|
i od 30 do 180 o/min za modele od 20 I).

Snazan asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek
ureddja.

Dostupni modeli s glavom za nastavke (tip H).
Planetarni sustav i upravlja¢ka plo¢a sa
zastitom od vode, opremljena tajmerom raspona
od 0 do 59 minuta.
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Jednostavnost,
ergonomijq,
Sigurnost

Jednostavnim pomicanjem zastitnog poklopca
podize seispusta posudaiistovremeno se
zaustavlja motor (modeliod 10 I).

Zastitni poklopac jednostavno se uklanja prilikom
ciséenja.

Stup i nozice od nehrdajuceg ¢elika za vecu
otpornost i higijenu (kod odabranih modela).
Nozice podesive visine osiguravaju stabilnost
Vodonepropusna upravljacka ploca s kontrolama na
dodir za poboljSanu ergonomiju.

Uklonijiv rotirajuci zastitni poklopac od nehrdajuceg
Celika, opremljen uklonjivim kljunom.

Poluga za podizanje i spustanje posude (20 I).

Dodatna oprema

Opremljen posudom od nehrdajuceg celikai trima
alatima: ZziCanom pjenjacom, robusnom lopaticom i
spiralnom kukom od nehrdajuceg Celika.

Alati se okre¢u promjenjivim brzinama (od 82 do
570 o/min za modele od 10 i od 73 do 440 o/min za
modele od 20 |).

Spiralna kuka, lopaticai pjenjaca

Komplet za redukciju od 10|
(posuda, pjenjaca, lopaticai
spiralna kuka) dostupan je na
upit (modeliod 20 I).

Prozirni zastitni
poklopac (10 1)

Stup od nehrdajuceg
Celika (kod odabranih
modela)

P’ D
S XBE10 =

Upravljacka ploc¢a s
kontrolama na dodir

Uklonijiv kljun

Sigurnost je na
prvome mjestu

Vase nam je zdravlje uvijek vazno.

Neproziran zastitni poklopac koji zadrzava brasno
i nesigurne Cestice prasine, npr. prilikom pripreme
pekarskih i slasti¢arskih proizvoda (20 I).

Naprava za detekciju posude koja omogucuje

da se mikser uklju¢i samo ako je posuda pravilno

namjestena sa zastitnim vizirom*.

*UNI EN 454:2015 Strojevi za preradu hrane - Planetarni mikseri

- Zahtjevi za sigurnost i higijenu. Ova europska norma utvrduje
zahtjeve za sigurnost i higijenu za projektiranje i proizvodnju
planetarnih miksera s nepomi¢nom posudom i alatom s
planetarnim kretanjem pomocu dviju paralelnih osi. Zapremnina
posude veca je od ili jednaka 5 Limanja od ili jednaka 200 L.

Maksimalna pouzdanost zajaméena. Prozirni
poklopac bez BPA-a: otporan na udarce, ostaje Cist
i izdrzljiv ¢ak i nakon stotina ciklusa pranja u perilici
posuda (10 1).

Neprisutnost BPA-a doprinosi sigurnosti proizvoda
za vase zdravlje.
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XBE/XBM/MBE
podni 20, 30 i
40 |-planetarni mikseri

20/30/40 | profesionalni mikseri neizostavni su u svim kuhinjama u kojima se koriste svjeze
namirnice za pripremu slasticarskih baza, krema, pjena i mjeSavina svih vrsta.

20/30 |-plqnetarni mikseri

Snazan asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.
Elektronicki ili mehanicki mjenjac brzine (ovisno o
modelu).

Planetarni mehanizam rotira brzinama od 30 do 180 o/
min (20/301).

Opremljen posudom od nehrdajuceg €elika s ruckama
s jednostavnim hvatom i trima alatima: zicanom
pjenjacom, robusnom lopaticom i spiralnom kukom od
nehrdajuceg Celika.

Alati rotiraju brzinama od 73 do 440 o/min.

Planetarni sustav i upravljacka plo¢a sa zastitom

od vode, opremljena tajmerom raspona od 0 do 59
minuta.

Stup i nozice od nehrdajuceg Celika za vecu
otpornost i higijenu (kod odabranih modela).
Planetarne miksere moguce je jednostavno pomicati
zahvaljuju¢i kompletu dodatne opreme s kotac¢ima
(dodatno).

Dostupni modeli s glavom za nastavke (tip H) i Sirok
asortiman opcionalne dodatne opreme.

Neproziran zastitni vizir Planetarni mehanizam
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20/30/40 I planetarni mikseri

Jednostavnost i ergonomija

Zastitni poklopac bez BPA-ai Zi€ana struktura od
nehrdajuceg Celika mogu se jednostavno ukloniti
prilikom cis¢enja.

Zi¢ana struktura od nehrdajuc¢eg Eelika opremljena

je kljunom za dodavanje sastojaka za vrijeme
rada.

Poluga za podizanje i spustanje posude.
Komplet kota¢a i kolica za posudu (dodatno).
Komplet za redukciju posude (posuda, pjenjaca,
lopatica i spiralna kuka) dostupan je na upit

MBE40 -~

Stup od nehrdajucega Komplet kotaca
Celika
(na upit)

Sigurnost je na
prvome mjestu

Vase nam je zdravlje uvijek vazno.

Neproziran zastitni poklopac koji zadrzava
bradno i nesigurne Cestice prasine, npr. prilikom
pripreme pekarskih i slasticarskih proizvoda.
Naprava za detekciju posude koja omogucuje
da se mikser uklju¢i samo ako je posuda pravilno

namjestena sa zastitnim vizirom™.

* UNI EN 454:2015 Strojevi za preradu hrane - Planetarni mikseri
- Zahtjevi za sigurnost i higijenu. Ova europska norma utvrduje
zahtjeve za sigurnost i higijenu za projektiranje i proizvodnju
planetarnih miksera s nepomi¢nom posudom i alatom s
planetarnim kretanjem pomocu dviju paralelnih osi. Zapremnina
posude veca je odilijednaka 5 i manja od ili jednaka 200 1.

¢ v

40 | planetarni mikseri

Posebno dizajnirani za intenzivno mijesenje
tijesta, kao i za blendanje i tu€enje pripravaka.
Snazan asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek
uredaja.

Tri iksne brzine (40, 801160 o/min) i elektronicki
promjenjiva brzina (od 30 do 175 o/min) i tajmer
(0 - 59 min).

Opremljen posudom od nehrdajuceg Celika

i trima alatima (oja¢ana pjenjaéa, lopatica i
spiralna kuka).

Alati rotiraju brzinama od 94 do 540 o/min.

. ZTT —
: [ [ | |/ f’)/ : ﬁ%\
A A

Tri alata: spiralna kuka, lopatica, oja¢ana pjenjaca
(posebno za MB/MBE40)



BMX/BMXE/XBE

60i 80|

planetarni mikseri

60/80 | visokoucinkoviti, snazni i vrsti mikseri koji mogu izdrzati intenzivhu uporabu.

i
-
L
g N
BMX60S d
gt
XBE8OS

Robusna kuka od nehrdajuc¢eg €elika
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Brzina i snaga

Snazan asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.
Elektronicki, elektromehanicki ili mehanicki mjenjac
brzine (ovisno o modelu) s rasponom brzina od 20 do 180
o/min.

Opremljen posudom od nehrdajuceg €elika s ru¢kama

s jednostavnim hvatom i trima alatima: zi€¢anom
pjenjacom od nehrdajuceg Celika, robusnom lopaticom i
spiralnom kukom od nehrdajuceg Celika.

Alati rotiraju brzinama od 62 do 560 o/min.

Upravljacka ploca s tajmerom, osvjetljenje posude,
uklju€ivanje/isklju€ivanje i kontrola brzine.

Neproziran zastitni poklopac bez BPA-a jednostavno se
uklanja prilikom €is¢enja.

Motorizirano pomicanje posude (kod odredenih
modela) Dostupni modeli s glavom za nastavke (tip H) i
Sirok asortiman opcionalne dodatne opreme.

Kolica za posudu s kotac¢ima i odbojnikom olak3avaju
pomicanje posude (standardna oprema kod 80 I).
Komplet za redukciju posude (posuda, pjenjaca,
lopatica i spiralna kuka) dostupan je na upit.

=

Mehani¢ko mijenjanje Osvijetljenje posude
brzine



Cjelovit asortiman

Planetarni mikseri Kapacitet 51 81 101 201 201 301 401 601 801
Pjenjaca, [+ 10 14 18 32 32 50 70 100 120

Samostojeci . . . . .

* Kuka: kg brasna za tijesto (s udjelom viage 60 %)

** Pjenjaca: maksimalni broj bjelanjaka

Nastavci za sve potrebe

Jedinica za mljevenje mesa na
glavéini

Sigurnost je na
prvome mjestu

Vas$e nam je zdravlje uvijek vazno.
Rezac povrca Neproziran zastitni poklopac koji zadrzava brasno
i nesigurne Cestice prasine, npr. prilikom pripreme
pekarskih i slasti¢arskih proizvoda.
Naprava za detekciju posude koja omogucuje
da se mikser uklju¢i samo ako je posuda pravilno

namjestena sa zastitnim poklopcem®.
0 *UNI EN 454:2015 Strojevi za preradu hrane - Planetarni mikseri
o - # . - Zahtjevi za sigurnost i higijenu. Ova europska norma utvrduje
& i j \' zahtjeve za sigurnost i higijenu za projektiranje i proizvodnju
‘\ b el 3 } planetarnih miksera s nepomi¢nom posudom i alatom s planetarnim
-, . g ’ kretanjem pomocu dviju paralelnih osi. Zapremnina posude veca je
] i od ilijednaka 5 i manja odilijednaka 200 I.
..-"'V ——a

Gnjecilica za pire
37



Peciva, kolaci i

pizza - 20, 30 i 40
|-planetarni mikseri

Electrolux nudi cjelovit asortiman planetarnih miksera posebno dizajniranih da podnose

stroge zahtjeve pripreme pecivq, kolaca i pizze.
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LIO |-plqnetqrni mikseri

Snazan asinkroni motor (2200 W) za tihi rad i duzi
vijek uredaja.

Tri fiksne elektromehaniéke brzine (40, 80160 o/
min).

Upravljacka ploc¢a s prekidacem za iskljuCivanje,
trima brzinamai

tajmerom (0 - 15 minuta).

Posuda od nehrdajuéeg €elikai trima alatima
(oja¢ana pjenjaca, lopatica i spiralna kuka).

Alati rotiraju brzinama od 125, 2501 500 o/min.
Poluga za podizanje i spustanje posude.

Sirok raspon dodatne opreme, kao §to su
strugalica za posudy, kolica za posudu i kompleti
za redukciju posude (MB/MBE4O0).

e,

Strugalica za posudu Kolica za posudu

Spiralna kuka, lopatica, oja¢ana pjenjaca (MB/MBE40)



L) - l|0 |-planetarni mikseri

Snazan asinkroni motor (2200 W) za tihi rad i duzi vijek
i a uredaja.
- ; Tri Aksne brzine (40, 80160 o/min) i elektronicki
promjenjiva brzina od 30 do 175 o/min.
I Opremljen posudom od nehrdajuceg €elika i trima alatima
= (ojaéana pjenjaca, lopatica i spiralna kuka).
% Alati rotiraju brzinama od 94 do 540 o/min.
/ Planetarni sustav i upravljacka plo¢a sa zastitom od vode,
e - opremljena tajmerom raspona od 0 do 59 minuta.
- & Poluga za podizanje i spustanje posude.

e MBE40

20/30 |-planetarni mikseri

Snazan asinkroni motor (1500 W) za tihi rad i duzi vijek
uredaja.

Tri iksne brzine (40, 80160 o/min) i elektronicki
promjenjiva brzina od 30 do 175 o/min.

Opremljen posudom od nehrdajuceg Celika i trima alatima
(ojaéana pjenjaca, lopatica i spiralna kuka).

Alati rotiraju brzinama od 73 do 425 o/min.

Planetarni sustav i upravljacka plo€a sa zastitom od vode,
opremljena tajmerom raspona od 0 do 59 minuta.

Poluga za podizanje i spustanje posude

Ojacan stup i baza za dodatnu potporui stabilnost.
Komplet kotaca i kolica za posudu opcionalni.

Komplet za redukciju posude (posuda, pjenjaca, lopaticai
spiralna kuka) dostupan je na upit.

Ukioniv kijun Sigurnost je na
prvome mjestu

Pecwq, koladi i pizza Vase nam je zdravlje uvijek vazno.
: D Neproziran zastitni poklopac koji zadrzava brasno i
m Kapacitet m Pjenjaca** 2 S e 0 g .
nesigurne Cestice prasine, npr. prilikom pripreme pekarskih i
XBB20 201 7 kg 32 slasti¢arskih proizvoda.
Uklonijiv rotirajuci zastitni poklopac od nehrdajuceg celika,
XBB30 301 8 kg 50 " Juct zastini pokiop Juceg
opremljen uklonjivim kljunom.
MBA40 40| 10 kg 70 Naprava za detekciju posude koja omogucuje da se mikser
uklju€i samo ako je posuda pravilno namjestena sa zastitnim
MBE4O 401 10 kg 70 vizirom®*.
*UNI EN 454:2015 Strojevi za preradu hrane - Planetarni mikseri - Zahtjevi za
* Kuka: kg braina za tijesto (s udjelom viage 60 %) sigurnost i higijenu. Ova europska norma utvrduje zahtjeve za sigurnosti higijenu
** Pjenjaca: maksimalni broj bjelanjaka za projektiranje i proizvodnju planetarnih miksera s nepomi¢nom posudom

i alatom s planetarnim kretanjem pomocu dviju paralelnih osi. Zapremnina
posude veca je od ilijednaka 5 Limanja od ili jednaka 200 I.
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Serija T
Ljustilice povrca

Electroluxove ljustilice rjeSavaju problem najboljeg nacina uklanjanja kore krumpirag, ali i
guljenja brojnih drugih vrsta povrca ili Cis¢enja skoljaka.

Ljustilica povréa kapaciteta
5 kg jamci duzi vijek svojom
visokokvalitethnom zavrsnom
obradom od nehrdajuceg Celika

Iznimno jednostavno upravljanje pomocu prekidaca
za ukljucCivanje iiskljuCivanje i tajmera.

Bez opasnosti. Sigurnosna blokada isklju¢uje motor
ako su poklopac iliispust otvoreni.

Ergonomska rucka i ispust olak3avaju sakupljanje
oguljenog povrca.

Optimalna u€inkovitost: kapacitet punjenja od 5 kg s
izlaznom performansom od 80 kg/h.

Prozirni poklopac omogucuje provjeravanje povréa
za vrijeme rada.

Poklopac se moze lako ukloniti bez upotrebe alata i
periv je u perilici posuda.

Uklonjiva rotirajuc¢a ploca prekrivena abrazivnim
materijalom koji jamdi trajnosti dug vijek.

Plo¢a s noZevima (za glatko rezanje kore), plo¢a za
pranje (za ¢is¢enje povrca koje nije potrebno guliti) i
T5S fltarski stoli¢ dostupni su na upit.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek ureddja.

Ergonomska rucka i ispust Plo¢a s nozevima (dodatno) Prozirni poklopac
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Ljustilica povréa kapaciteta 5/8 kg
(stolne) mogu zadovoljiti sve zahtjeve
restorana male ili srednje veliCine

Zajamcéene maksimalne izlazne performanse od 80 kg
(T5E) do 130 kg (T8E) po satu.

Dostupni odredeni modeli za €is¢enje Skoljki

(T5M/T8M) sa smanjenom brzinom (208 o/min), plo¢om i
cilindrom za 3koljke.

Svestranost uz opcionalnu ko3aru za pranje i suSenje
salate, zacinskog bilja i drugog lisnatog povrca
centrifugom.

Prozirni poklopac za nadziranje procesa guljenja bez
isklju€ivanja stroja.

Uklonjiva ru¢ka spojena na dovod vode moze se koristiti
tijekom guljenja ili prilikom &isc¢enja.

Snazne gumene nozice jamce stabilnost za vrijeme rada.
TSE/T8E Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

Uklonjiva rotirajuc¢a plo¢a prekrivena abrazivnim
materijalom koji jamdi trajnost i dug vijek.

Uklonjiva komora za guljenje od nehrdajuceg Celika.
Poseban komplet s abrazivhom plo¢om i cilindrom za
pretvaranje uredaja za Cis¢enje Skoljki u ljustilici povrca
dostupan je na upit.

Maksimalna higijena

Integrirani filter od nehrdajuceg Celika moZe se lako uklonitii
periv je u perilici posuda.

Maksimalna higijena zajaméena. Svi dijelovi koji dolaze u
doticaj s hranom mogu se lako ukloniti za brzo i jednostavno

Cisc¢enje.

-
Ko3ara za sulenje Plo¢a za 3koljke za TM
(dodatno) modele

Prozirni poklopac s Uklonjiv filter od
prskalicom nehrdajuceg Celika
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TI10E/T15E

Otvor za praznjenje

PloCa za Cetkanje
(dodatno)
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Abrazivna ploca i cilindar

TR IR
LR

Ko3ara za suienje (dodatno)

Ljustilice povréa kapaciteta
10/15 kg koje se mogu koristiti
za vise radnji: pranje, ribanje,
guljenje, pa Cak i susenje
zahvaljujudi Sirokom izboru
dodatne opreme

Idealno za restorane, ugostiteljstvo i delikatese, s
kapacitetima guljenja izmedu 160 i 240 kg/h.

Visoka kvaliteta guljenja povréa uz malu koli€inu
otpada zahvaljujudi abrazivnom materijalu kojim je
prekrivena rotirajuc¢a ploca.

Vrata sa sustavom stalne kontrole pritiska za sigurno
praznjenje povréa.

Sigurnost: motor se zaustavlja ako se poklopac ili
vrata otvore za vrijeme rada.

Vodonepropusna upravlja¢ka ploca s kontrolama
na dodir s prekidac¢em za uklju€ivanje/isklju¢ivanje i
tajmerom s mogu¢noscu programiranja jednostavna
je za upotrebu.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredadja.

Cvrsta konstrukcija od nehrdaju¢eg &elika s prozirnim
poklopcem izradenim od plastike otporne na
oStecenja za potpunu vidljivost ciklusa guljenja za
vrijeme rada.

Uklonjiva rotirajuca ploca prekrivena abrazivnim
materijalom koji jamdi trajnosti duzi vijek.

Posebni modeli dostupni su s abrazivnim cilindrom za
brze guljenje (tvrde cijevi).

Uklonjiva ru€ka spojena na dovod vode moze se
koristiti kao pistolj na vodu za &is¢enje komore za
guljenje.

Filtarski stoli¢ od nehrdajuceg Celika dostupan na upit
Veda fleksibilnost uz dodatne ploce (plo¢a's
nozevima, plo¢a za luk, plo¢a za ¢ednjak/vlasac,
¢ista¢ dagnji, plo¢a za Cetkanje).

Ko3ara za susenje (dio dodatne opreme).



T25E

KapqcitetDimenzije (SxDx V):

T5S 5kg 314 x 485 x 450 mm
T5E/ 5 K 424 x 390 x 590 posebni model
T5M 9 mm za $koljke
T8E/ posebni model
T8M 8 kg 422 x 396 x 676 mm 7a toljke
T10E 10 kg 440 x 690 x 680
mm
TI5E 15 kg 440 x 690 x 750
mm
T25€E 25 kg 585 x Z:ni x 1215
Ti25 25 kg 565 x 880 x 1425 tijelq pod
mm nagibom

Ljustilice povrca
kapaciteta 25 kg koje mogu
zadovoljiti potrebe najvecih
klijenata zahvaljujuci svom
kapacitetu guljenja od preko
400 kg/h

Vodonepropusna upravlja¢ka plo¢a s kontrolama
na dodir s prekidac¢em za ukljucivanje/iskljucivanje i
tajmerom s mogucénoscu programiranja jednostavna
je za upotrebu.

Vrata sa sustavom stalne kontrole pritiska za sigurno
praznjenje povrca.

Cilindari uklonjiva rotirajuc¢a plo¢a prekriveni su
abrazivnim materijalom od vulkanskog kamena koji
jamci trajnost i duzi vijek ureddja.

Sigurnost: motor se zaustavlja ako se poklopac ili
vrata otvore za vrijeme rada.

Nema zaglavljivanja kore zahvaljujuci posebnoj
veli¢ini i dizajnu ispusnog otvora.

Opcionalna mobilna kolica s filtarskim pladnjem (za
T25E).

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

Vrata za praznjenje

Ispusni otvor

Cilindar od nehrdajuceg ¢elika (promjera 540 mm)
pod nagibom od 18° prema naprijed za lakse
punjenje i praznjenje.

Prozirni poklopac s mikroprekida¢em za zaustavljanje
stroja ako se poklopac otvori jaméi sigurnost
korisnika.

Ugradeni fltarski stoli¢ od nehrdajuceg celika dio je
standardne opreme (Ti25).
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Perilice

| susilice povrca

Odaberite iz Sirokog asortimana perilica i susilica povrca, koje su bitan dio malih,

srednjih i velikih kuhinja.

LVAIOO0

Kapacitet | Zapremnina
punjenja koSare

LVAIO0B 2 - 6kg 301 900 W

Vanjske dimenzije (3 x D x V): 700 x 700 x 1000 mm
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Perilica i susilica
povréa u jednom

StrOjU. Ucinak pranja
postize se kombiniranjem
rotacije kosare i turbulencije
vode koju stvara pumpa.

Dizajnirana za u€inkovitu i sigurnu obradu svih vrsta
povrca.

Kompletna konstrukcija od nehrdajuceg Celika jamdi
dugoro¢nu pouzdanost.

Integrirani dozator s teku¢inom za dezinfekciju povréa
(aktivacija tijekom odredenog ciklusa).

Tri unaprijed postavljena ciklusa u skladu sa Zeljenom
vrstom pranja (lagano/duze pranje).

Kosara s rotacijom s dvjema brzinama: pranje (60 -
70 o/min), sudenje (270 - 310 o/min).

Napredni model s moguéno$¢u programiranja s
automatskim i ru¢no postavljenim ciklusima i ciklusom
samociscenja.

Pranje prskanjem i/ili uranjanjem, ovisno o ciklusu.
Izbjegnite ostecenje osjetljivog povrca
pode3avanjem snage vode za pranje.

Ucinkovit sustav filtriranja s jednostavnim cis¢enjem i
korito sa zaobljenim uglovima.

Prozirni poklopac s mikroprekidac¢em koji zaustavlja
stroj ako se poklopac otvori jamdi sigurnost korisnika.
Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.



Susilice ideaine za sudenje
salate, $pinata, poriluka, persinag,
blitve i kupusa.

Vrlo kratko vrijeme susenja (1 - 2 minute) za o¢uvanje
okusa i teksture svakog lisnatog povré¢a do
posluzivanja.

Konstrukcija od nehrdajuceg Celika jamdi higijenu i
otporna je na koroziju.

Vodonepropusna upravljacka ploéa s kontrolama
na dodir za jednostavno Ci¢enje zasticena je Caki
od najsnaznijih mlazova vode (IP55).

Ko3ara za sudenje od nehrdajuceg Celika/aluminija
(samo ELX65) ili visokokvalitetne smole.

Brzina rotacije koSare idealna za sudenje osjetljivog
povréa bez gnjecenja (330 o/min za ELX65; 450 o/
min za EL40).

Preostala voda jednostavno se ispusta kroz odvodnu
cijev na dnu korita.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.
Sigurnost: motor se zaustavlja ako se poklopac otvori.
Dva ciklusa za sve vrste povrca: automatski

(75 sekundi), koji izmjenjuje rotaciju s nekoliko
iznenadnih zaustavljanja (za sve vrste povré¢a);

rucéni zahvaljujudi podesivom tajmeru 0 - 59 min (za
osjetljivo povrce).

EL40

Kapacitet punjenja quremnmq
Snaga
GIcwce salate|  ko3are 9

EL40 5 kg 321  370W
Vanjske dimenzije (S x D x V): 460 x 540 x 800

v Zopremnina | ¢ - 4
odel Glavice salate| koiare naga Upravljanje na dodir Odvod za preostalu vodu

ELX65 10 kg 18 651 750 W
Vanjske dimenzije (S x D x V): 578 x 639 x 1005
mm

Ko3ara za sudenje od nehrdajuceg celika/aluminija
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Dopuna za
peciva, kolace i pizzu

Electrolux nudi Sirok asortiman uredaja za mijeSenje i valjanje tijesta koji zadovoljavaju
potrebe svih pekarskih i slastiCarskih pripravaka i pripravaka za pizzu.

¥
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25/40 I-mijesilica u obliku

vilice (oko 15 - 24 kg tijesta po ciklusu).

Motor s dvjema brzinama za optimalnu kvalitetu mijeenja: spora brzina (45 o/min) i
druga brzina (90 o/min).

Precizna kontrola uz plocu s upravljanjem na dodiri tajmerom (0 - 59 min).
Zavarena baza za potporu i stabilnost.

Sigurnost korisnika zajamcena je zahvaljujuci posebnom podizanju glave i sustavu
trenutnog zaklju€avanja. Stroj se nece ukljuciti ako posuda nije ispravno polozena na
bazu.

Maksimalna higijena zahvaljujudi prozirnom poklopcu: omogucuje dodavanje
proizvoda tijekom rada i sprjeCava prosipanje bradna u radni prostor. Uklonjiva
posuda od nehrdajuéeg celika.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

12 do 49 I-mijesilica v obliku
spirale (oko 10 - 40 kg tijesta po ciklusu).

Cvrsta i pouzdana konstrukcija od obojenog &elika.

Podizanjem poklopca motor se automatski zaustavlja, Cime je zajam<ena sigurnost
korisnika.

Posuda od nehrdajuceg Celika velike zapremnine sa zaobljenim dnom olak3ava
Cisc¢enje.

Svimodeliimaju jednu brzinu i otpornu rucicu za mijeSanje od nehrdajucéeg celika.
Pomno dizajniran motor jam¢i dug vijek i pouzdanost.

Vedéi modeli opremljeni su sredisnjom osovinom (38, 49 ).

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

S0 i 90 I-mijesilica u obliku
spirale (oko 26 - 48 kg tijesta po ciklusu).

Cvrsta i pouzdana konstrukcija od obojenog &elika.

Upravljacka ploca s prekidacem za uklju€ivanje i isklju€ivanje i tajmer.

Podizanjem poklopca motor se automatski zaustavlja, ime je zajamc&ena sigurnost
korisnika.

Posuda od nehrdajuceg Celika i spiralni alat koji sprie€ava podizanje tijesta.

Motor za mijesenje s dvije brzine s ru¢nim mijenjanjem brzine.

Zastitni vizir za sprieCavanje izlaZzenja brasna u radni prostor.

Posuda od nehrdajuceg Celika sa zaobljenim dnom olakSava ¢&iséenje.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.



LMP400

LMP500

Motorizirani razviakac
tijesta s pokrethom
trakom - stoinii podni modeli.

Modeli s jednom brzinomili s promjenjivom
brzinom.

Stolovi se mogu podici za ustedu prostora.
Zi¢ane re3etke sa sigurnosnim
mikroprekidac¢em za zaustavljanje motora ako
se podignuiznad odredene razine.

Uklonjiva krila prevucena teflonom
omogucavaju da tijesto klizi.

Kromirani ¢eli¢ni cilindri (@ 60 mm) mogu se
podedavati ovisno o trazenoj debljini.

Ruéna poluga za inverziju rotacije cilindra.
Radne Sirine: 500 mm ili 600 mm

(ovisno o modelu).

Spremnik za brasno na vrhu stroja.

Daljinska nozna papucica za promjenu smjera
rotacije (opcionalni dodatak).

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek ureddja.

Rucni razvlakac tijesta

= stolni model.

Kompaktanilako se prenosi.

Cilindri presvuceni teflonom (@ 60 mm).
Radna Sirina: 400 mm.

Debljina: 0,1 do 28 mm.

Uklonjiva krila od nehrdajuceg €elika.

Motorni razviakag tijesta

stolni model.

Zi¢ani zadtitni vizir.

Uklonjiva krila prevucena teflonom omogucavaju da tijesto klizi.
Kromirani ¢eli¢ni cilindri (@ 60 mm) mogu se pode3avati ovisno o
trazenoj debljini.

Debljina: 0,1do 34 mm.

Radna Sirina: 500 mm.

Ruc€na poluga za inverziju rotacije cilindra.

Spremnik za brasno na vrhu stroja.

Daljinska nozna papudica za promjenu smjera rotacije (opcionalni
dodatak).

Opcionalno dostupna kolica.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

Modul za rezanje kroasana
(dodatno kod odabranih modela)

Daljinska nozna
papucica
(dodatno)
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Dopuna

vasoj kuhinii.

Nova linija uredaja koja pruza najvisu kvalitetu i higijenu u skladu sa svakom

profesionalnom kuhinjom.

CPX

48 EVPA4ASNXT

Svestrani elektri¢ni reza¢ kruha S jednim

otvorom. rogodan je za brzu i u&inkovitu
uslugu u ugostiteljskim objektima velikog kapaciteta.

Reze 0d 130 do 260 $nita u minuti (dva baguettea), a radi Sest puta brze od
ruénog rezanja, uz optimalne rezultate. Debljina 3nita moZe se prilagodavati
do 8 do 60 mm.

Izvrstan za dugacke Struce ili baguette. Jednostavno umetnite kruh u okomiti
otvor (175 x 110 mm) i bit ¢e automatski narezan.

Maksimalna sigurnost. Opremljen je originalnom sigurnosnom napravom
koja zabranjuje pristup ostrici, pogotovo tijekom ¢&is¢enja. Ostrica se
imobilizira i prekrije &im se podignu vrata za izlaz kruha.

Vodonepropusna upravljacka plo€a s kontrolama na dodiri s prekidacem za
uklju€ivanje i isklju€ivanje te s funkcijom pulsiranja za kontrolirano rezanje.
Maksimalna higijena zajamé&ena. Opcionalni stol od nehrdajuceg Celika
moze odgovarati GN 1/1-polikarbonatnim pladnjevima za prikupljanje
narezanog kruha i izbjegavanje doticanja rukama.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.

samostojece i StOINe vakuumirke, od s do
60 m3/h (100 do 800 obroka dnevno).

Konstrukcija od nehrdajuceg Celika i kupolasti prozirni poklopac od
pleksiglasa prikladni su za upotrebu sa svim vrstama hrane.

Digitalna upravljacka ploca s jednostavnim programiranjem jamci optimalni
pritisak za vakuumiranje i vrijeme toplinskog zatvaranja.

Modeli koji su unaprijed postavljeni za priklju€ivanje na inertni plin za
pakiranje osjetljive hrane.

Najvise razine higijene i lakoca ¢is¢enja zahvaljujuci tlacnoj komori sa
zaobljenim uglovima.

Maksimalna pouzdanost. Svjetlosno upozorenje ukazuje na svaku
neispravnost u procesu vakuumiranja i zaustavlja rad prije nego to su
proizvodi vakuumirani, C¢ime se omogucuje ponovna upotreba vrecica.
Modeli dostupni s printerom za naljepnice, u skladu s HACCP normom.
Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredadja.



MMGI12/22

Vertikalna
rezalica

Gravitacijska
rezalica

Uredaj za mljevenje mesa/

ribclnje idealan za mljevenje mesa kao i za
usitnjavanje kruhaq, orasastih plodova i ribanje sira.

Tijelo od lijevanog aluminija i nehrdajuceg Celika za dodatnu snagu i
pouzdanost.

Sigurnost korisnika je zajamcena. Mikroprekida¢ koji se nalazi na rucki
sprieCava slu€ajno dodirivanje. Zastitna reSetka smjestena je ispod
cilindra za ribanje i ispred nastavka za usitnjavanje da bi se izbjegle
ozljede.

Uklonjiva jedinica za mljevenje od nehrdajuc¢eg ¢elika (promjera 70 mm)
moze se jednostavno odistiti.

Disk za ribanje: Brzine motora - 900 o/min (MMGI12) ili 1400 o/min
(MMG22). Celiéni valjak i ¢eli¢ni spremnik za sakuplianje. Izlazna
performansa: 50/130 kg sira i100/150 kg kruha po satu.

Jedinica za mljevenje mesa: Brzine motora - 140 o/min (MMG]12) ili 210
o/min (MMG22). Zavrietak za sjeckanje, posuda za punjenje, spremnik
za sakupljanje, tanjuri samoostreci noz od nehrdajuceg Celika. [zlazna
performansa: 200/300 kg mesa po satu.

Sirok raspon rezalica koje pruZaju racionalno
rjeSenje za svaku vrstu klijenta: restorane,
ugostiteljstvo, supermarkete i trgovine s delikatesnim
proizvodima.

Idealni za rezanje sirovog mesaq, salama i preSanog mesa zahvaljujudi
promjenjivim promjerima o3trica od 250 do 370 mm izradenima od
poliranog anodiziranog aluminija sa satenskom zavrsnom obradom.
Svestranost. Pripremite kvadratne, okrugle ili pravokutne 3nite.
Promjenjiva debljina rezanja (ovisno o modelu). Modeli dostupni s
posebnom rukom za zatezanje.

Odaberite izmedu vertikalnih ili gravitacijskih rezalica, zup&anogiili
remenskog prijenosa na temelju specifi¢nih potreba i vrsta proizvoda
koje ce se rezati.

Poly-V sustav remenskog pogona idealan je za uobi¢ajenu
svakodnevnu upotrebu, a zup&ani prijenos za teze pothvate.
Ventilirani pogonski motor ostrica za kontinuiranu upotrebu.
Ugradeni precizni ostrac.

Cis¢enje je olakdano jer se poklopac otrice, deflektor proizvodai
sustav za nodenje proizvoda lako mogu ukloniti.

Sigurnost korisnika osigurana je jer blokiranje mjerne ploce dopusta
uklanjanje nosaca samo ako je uredaj iskljucen.

Trajno ugraden Stitnik oStrica Stiti korisnika od nozeva za rezanje tijekom
rada i ¢is¢enja.

Asinkroni motor za tihi rad i duzi vijek uredaja.
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Essentia

Nas tim stoji vam n
raspolaganju.

Bilo kadaq, bilo gdje

Essentia je srce nase vrhunske korisni¢ke podrske te predano pruza usluge koje su vam
potrebne da biste osigurali komparativnu prednost Pruza vam potrebnu potporu i brine
za vase poslovne procese uz pouzdanu servisnu mrezu koja obuhvaca niz ekskluzivnih
usluga i inovativnih tehnoloskih rjeSenja prilagodenih vasim potrebama.

MoZete raCunati na vise od 2200 ovlastenih servisnih partnera, 10 000 struénih tehni¢ara
U vise od 149 zemalja i viSe od 170 000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mrezaq, Servisni ugovori

uvijek na raspolaganju kojima mozete

Spremni smo vam se posvetiti jedinstvenom vjerova ti

oot vas posas e Ovisno o svajim posiovnim potrebama moZete izabrali

jedan od fleksibilnih servisnih paketa prilagodenih
razli¢itim potrebama
koji nude razne usluge odrzavanja i potpore.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme
U pogonu.

Pravilno odrzavanje u skladu s Electroluxovim
priruénicima i preporukama klju¢no je za
izbjegavanje neocekivanih problema.

Electroluxov Odjel za korisni¢ku podrsku nudi vise
servisnih paketa prilagodenih razli¢itim
potrebama..

Za vise informacija kontaktirajte svojeg Electroluxova
ovlastenog servisnog partnera.




+

E Iskusite nasu izvrsnost
professional.electrolux.hr

Excellence

You
Pratite nas na m a ﬂ

Izvrsnost
uz brigu o okolisu

» Sve nasde tvornice imaju certifikat 1ISO 14001.

» Sva nada rieSenja osmisljena su u svrhu niske potro$nje vode,

energije, deterdZzenata i Stetnih emisija.

» Tijekom posljednjih godina vise od 70 % nasih proizvoda
azurirano je prema ekolodkim potrebama nasih klijenata.

» Nasa tehnologija kompatibilna je sa zakonodavstvom ROHS i
REACH i vise od 95 % moze se reciklirati.

» Stopostotnu kvalitetu svih nasih proizvoda ispitali su stru¢njaci.

|z godine u godinu i dan
za danom Electrolux
Professional posao
svojih klijenata &ini
jednostavnijim, isplativijim i
istinski odrzivim.

Tvrtka zadrzava pravo izmjene specifikacije bez daljnje najave. Slike mogu biti indikativne



